Hogyan vizsgaltuk a kékfrankos szaraz vorosborokat?

Egy borospoharba vordsbort ontenek. Ekdzben megjelenik a cim: ,,Hogyan vizsgaltuk?
kékfrankos szaraz vordsborok™

Laboratoriumi felvételek, amelyek a kékfrankos szaraz vorésborok kénvegyiilet-vizsgalatat
mutatjak be a Hogyan vizsgaltuk a kékfrankos szaraz vorésborokat? cimi cikk illusztralasaként.

Az egyes felvételeken a vizsgalat fobb 1épései jelennek meg feliratként:

A mintazott borokban szabad kénessav-tartalmat €s Osszes kénessav-tartalmat is mértiink.

A mintdkat sziiréssel el6készitik a folyamatos dramu analizator (CFA) késziilékkel torténd
vizsgalatra.

A szabad kénessav-tartalom meghatarozashoz a bormintat kénsavval savasitjuk, amely
felszabaditja a nem kotott allapotba 1évé kén-dioxidokat.

Az Osszes kénessav-tartalom méréséhez a vegyiiletekben kotott kénessav-tartalmat a savazott
mintak 95°C-on torténd melegitésével szabaditjuk fel.

A folyamat innen mindkét komponens esetében hasonlé: A felszabadulé gazmolekulak egy
dializal6 membranon atdiffundalva pararozanilin és formaldehid reagensekkel reagalva
komplex vegyliletet képeznek, melyet fotométerrel mériink.

A zaroképernydn a Szupermenta logoja és a ,,Szupermenta A Nébih termékteszt oldala™ felirat
jelenik meg.


https://szupermenta.hu/hogyan-vizsgaltuk-a-kekfrankos-szaraz-vorosborokat/

